
 
  
Zestaw komunijny w cenie 220zł lub 250zł – w zależności od wariantu kolacji. 

 

1.Obiad 

 rosół z makaronem, natką pietruszki i marchewką   

 

Surówki/sałatki-  3 pozycje do wyboru: 

 

o chrupiąca biała kapusta z papryką 

o kapusta pekińska z warzywami 

o kapusta biała z koperkiem 

o surówka z marchewki 

o fantazja selerowa 

o  kapusta czerwona 

o  buraczki 

o  wiosenna  

 

Paleta mięs mix 1,5 kawałka na osobę: 
 

o rolada wieprzowa i wołowa 
o kotlet schabowy  

o kotlet drobiowy w płatkach kukurydzianych 
o kula drobiowa z prażonym boczkiem i mozarellą 

o udko z kaczki 
o łódka schabowa z brokułem i sosem czosnkowym 

o de vollaile z serem, szynką, pietruszką i papryką 
o de vollaile z pieczarkami i serem 

 

 
Dodatki: kluski śląskie jasne, ciemne, ziemniaki z koperkiem, sos mięsny 
 
2. Owoce  

Ciastka kruche (ule, rafaello w białej i czarnej czekoladzie, orzeszki, maślane z 
galaretką, kokosanki, bezy) 

cukierki 
 

4. Deser- 1 do wyboru 



 

• Szpajzy: (ptasie mleczko, bakaliowo-spirytusowa, czekoladowa, 

cytrynowa, rafaello) 

• kopy z owocami i bakaliami 

• lody z musem owocowym 

 

 Kawa lub  herbata- bez ograniczeń 

 

Ciasta tortowe – różne gatunki 

 
Tort  komunijny: 
Owocowy, malinowy, truskawkowy, cytrynowy, milky-way, rafaello 

Torty z alkoholem: szwardzwald, czekoladowy, śliwkowy, bakaliowy 

 

6. Zimna płyta 

• wędliny, pieczenie na zimno, sery, sos słodko-ostry 

• grzanki z sosem pomidorowo-mięsnym 

• mix galaretek (drobiowa, golonko w galarecie) 

• kulki śledziowe 

• filet w cieście opiekany 

• tortille  

Do wyboru 3 pozycje poniżej: 

• tatar 

• paszteciki z ciasta francuskiego z sosem czosnkowym 

• koperty z ciasta francuskiego z gruszką i serem cemembert 

• brokuły z kurczakiem i sosem tzatziki 

• sałatka z pieczonych warzyw z makaronem i suszonymi pomidorami 

(sezonowo) 

• egzotyczna 

• meksykańska 

• brokułowa z sosem czosnkowym i kurczakiem pieczonym lub jajkiem  

• gyros 

Pieczywo, masło 



     

 7. Kolacja  

Wariant 250zł/osoba  

Paleta mięs:  

• de volaille z serem 

• kula schabowa z farszem serowo-warzywnym 

• nuggetsy różne panierki 

• kula drobiowa z porem i serkiem topionym 

• czosneczek 

• karczek z grilla z cebulką 

Łosoś pieczony podawany na makaronie tagliatelle w sosie szpinakowo-śmieta-

nowym. 

 

Sałatki/ surówki do wybory 1: 

• colesław 

• jarzyny pieczone z sosem czosnkowym 

• jarzynowa 

• mix sałat z mozzarellą i orzeszkami 

frytki, dufinki  

 

Wariant 220zł/osoba – 1 pozycja do wyboru: 

Bogracz 

Barszcz z krokietem mięsnym lub z kapustą i grzybami  

 

 

Soki 100%: jabłkowy i pomarańczowy w dzbankach, woda niegazowana w 

dzbankach bez limitu. 

Napoje gazowane( pepsi, mirinda, 7-up tymbark, woda min. gaz. i nie gaz.) bez 

limitu. 

 

 



 
  


